
	

Unser	Service-	oder	Küchenpersonal	erteilt	Ihnen	gerne	Auskunft	über	in	unseren	Speisen	verwendete	Allergene.		

	

VORSPEISE	

Laurin´s	Brotkörbchen	mit	Hausbrot	und	selbstgemachter		
Rosmarin-	und	Graukasbutter		€	3	

Kräftige	Gemüsebouillon	mit	3erlei	vom	Pressknödel		€	6,90	

Gespicktes	Knödelcarpaccio	mit	Schalotten-Senf-Marinade		
und	sautierten	Schwammerln	€	8,90	

Gestürztes	Räucherforellenmousse	an	marinierten	Belugalinsen		
mit	Balsamessig	€	13,90	

Gesottene	Kalbszunge,	Heukäse	und	saures	Gemüse	mit	frischem	Kren,		
im	Schiffchen	serviert	€	11,90	

Handgeschnittenes	Tatar	vom	Weideochsen	mit	mariniertem	Kürbis		
und	Tramezzini,	€	13,90	

Laurin´s	Brotzeitbrettl	mit	Südtiroler	Speck,	Kräuterschinken,	Käse,	Kren,	Butter	
Schüttelbrot	und	Hausbrot	€	16,90	

Oliven,	Südtiroler	Speck	&	Parmesan,	im	Schiffchen	serviert		€	9,90	

	

HAUPTSPEISE	

Südtiroler	Knödeltris	(drei	handgedrehte	Knödel	Kürbis,	rote	Beete,	Spinat)		
auf	buntem	Wurzelgemüse,	dazu	braune	Butter	und	Parmesan	€	14,90	

Hausgemachte	Pecorino-Kräuter-Gnocchi	in	Salbei-Butter	mit	getrockneten	Tomaten	
und	frischem	Parmesan		€	13,90	

Glacierter	Bauch	und	rosa	Filet	vom	über	nach	gegartem	Almschwein	
mit	herzhaftem	Krautkartoffel-Pfanderl	und	kräftiger	Sauce		€	22,90	

Laurin´s	Fischtopf	aus	frischem	Fang	mit	reichlich	Einlage,		
unserem	Brot	und	hausgemachter	Aioli		€	17,90	

Zartes	Wildedelgulasch	mit	buttrigen	Kartoffelnockerln		
und	Johannisbeerschmand		€	21,90	



	

Unser	Service-	oder	Küchenpersonal	erteilt	Ihnen	gerne	Auskunft	über	in	unseren	Speisen	verwendete	Allergene.		

	

Schnitzel	LAURIN	von	der	Kalbslende	in	Schüttelbrotpanade	auf	Röstkartoffeln,		
mit	hausgemachtem	Preiselbeerkompott	€	21,90	

Geschmorte	Ochsenbackerl	vom	heimischen	Vieh	mit	2erlei	glaciertem	Kraut		
und	Süßkartoffelpüree		€	23,90	

Beilage	zu	den	Hauptgerichten:	kleiner	Marktsalat	mit	Kerndl		€	4,50	

	

SALAT	

Bunter	Marktsalat		€	9,90		

Bunter	Marktsalat	mit	mariniertem	Schmorgemüse	€	12,90	

Wildkräutersalat	mit	abgeschmolzenem	Taleggio	und	Kürbis	€	13,90	

Salate	werden	mit	unserem	hausgemachten	Balsamico-Dressing	serviert.	

	

NACHSPEISE	

Sorbet	von	Zwetschge	oder	Schmorbirne	
je	Kugel	€	2,50	/	im	Duett	€	4,50	

Laurin´s	Kaiserschmarrn	mit	hausgemachtem	Apfelkompott		
und	Beeren-Ragout		€	11,90	

Gebackener	Apfelknödel	mit	Vanille-Kürbiskerneis	und	frischen	Beeren		€	7,90	

Karamellisierte	Quitten	auf	Schokoerde	mit	leichter	Topfencreme	€	5,90	

Eis	und	Sorbet	aus	eigener	Herstellung	

	

Küche	von	11.30	Uhr	bis	21.30	Uhr	

	

LAURIN	Mittagsmenü	

Montag	bis	Freitag	von	11.30	bis	14.30	Uhr,	täglich	frisch	gekocht	

3	Gänge	€	13,90	/	2	Gänge	€	11,90	


