
	

Unser	Service-	oder	Küchenpersonal	erteilt	Ihnen	gerne	Auskunft	über	in	unseren	Speisen	verwendete	Allergene.		

	

VORSPEISE	

Laurin‘s	Brotkörbchen	mit	Hausbrot	und	selbstgemachter																																													
Bärlauch-	und	Zitronenbutter		€	3	

Hausgemachte	Pastinaken-Bärlauch-Suppe		€	5,90	

Frischer	Krautsalat	mit	Bergkräuter-Dressing	und	Südtiroler	Speckchips	€	4,90	

Geräucherter	Lachs	auf	hausgemachtem	Olivenbrot	mit	Graukäse-Aufstrich	€	14,90	

Oliven,	Südtiroler	Speck	&	Parmesan,	im	Schiffchen	serviert		€	9,90	

Südtiroler	Speck	auf	dem	Holzbrett	mit	Schüttelbrot,	Hausbrot	und																								
selbstgemachter	Butter			klein	(Vorspeise)	€	8,90	/	groß	(Brotzeit)	€	12,90	

	

HAUPTSPEISE	

Südtiroler	Knödeltris	(drei	handgedrehte	Knödel	Caprese,	Steinpilz,	Spinat)	auf	
Wildkräutern	und	gebraten	Pilzen,	dazu	braune	Butter	und	Parmesan	€	14,90	

Südtiroler	Schlutzkrapfen	(gefüllt	mit	Spinat	und	Alm-Topfen)	nach	Omas	Rezept										
mit	brauner	Butter	und	Parmesan		€	13,90	

Spaghetti	Carbonara	mit	Südtiroler	Speck	und	Parmesan	€	13,90	

Zanderfilet	auf	gedünstetem	Kohlrabi,	dazu	Sauerrahm-Schnittlauch-Creme	und	
Avocado-Paprika	Sorbet	€	19,90	

Grillgemüse	mit	Toblacher	Stangenkäse	von	der	Sennerei	„Drei	Zinnen“	€	15,90	

Handgeschnittenes	Tatar	vom	Weiderind,	fein	garniert,	mit		
hausgemachter	Kapernbutter	und	Hausbrot	€	14,90	

Zarte	Rinderlende		vom	Grill	mit	lauwarmem	Spargel-Törtchen	und	Lagrein-Jus	€	24,90	

Schnitzel	LAURIN	von	der	Kalbslende	in	Schüttelbrotpanade	auf	Röstkartoffeln,	mit		
hausgemachtem	Preiselbeerkompott	€	21,90	

	

Beilage	zu	den	Hauptgerichten:	kleiner	Marktsalat	mit	Kerndl		€	4,50	

	



	

Unser	Service-	oder	Küchenpersonal	erteilt	Ihnen	gerne	Auskunft	über	in	unseren	Speisen	verwendete	Allergene.		

	

SALAT	

Bunter	Marktsalat		€	9,90		

Bunter	Marktsalat	mit	Grillgemüse		€	12,90	

Wildkräutersalat	mit	Burrata,	Kirschtomaten	und	frischen	Feigen	€	13,90	
(alle	Salate	mit	hausgemachtem	Balsamico-Dressing)	

	

NACHSPEISE	

Sorbet	„Melone“	oder	„Blutorange-Minze“	
je	Kugel	€	2,50	/	im	Duett	€	4,50	

Laurin‘s	Kaiserschmarrn	mit	hausgemachtem	Apfelkompott	und		
Beeren-Ragout		€	11,90	

Haugemachter	Apfel-Rhabarber-Strudel	mit	Karamell-Eis		€	6,90	

Südtiroler	Käsebrettchen	mit	verschiedenen	Käsespezialitäten	aus	dem	Ahrntal	
(Bergweinkäse,	Bio-Ziegenkäse,	Nusskäse,	Bergkräuterkäse,	Parmesan)	dazu	

hausgemachtes	Chutney	und	Brot	€	13,90	

	

Eis	und	Sorbet	aus	eigener	Herstellung	

	

Küche	von	11.30	Uhr	bis	21.30	Uhr	

	

LAURIN	Mittagsmenü	

Montag	bis	Freitag	von	11.30	bis	14.30	Uhr	

Täglich	frisch	gekocht	

3	Gänge	€	13,90	/	2	Gänge	€	11,90	


